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1 MILCH, BUTTER UND HEFE ERHITZEN

75G BUTTER

e (AUF MAX. 37 GRAD).
250ML MILCH

i} e MEHL, ZUCKER, SALZ UND KARDAMOM VERMISCHEN.

1/2 WURFEL HEFE

e MILCHGEMISCH DAZU GEBEN UND MIT DEM
SR vIE AL RUHRGERAT VERKNETEN.
1/2 TL KARDAMOM e DEN TEIG FUR MIND. 40 MIN. GEHEN LASSEN UND
/2 TLSALZ ANSCHLIESSEND ZU EINEM RECHTECK (1 CM DICK)
75G ZUCKER AUSROLLEN.
75G BUTTER e TEIG MIT ZERLASSENDER BUTTER BESTREICHEN UND
100G ZUCKER ZIMT-ZUCKER-MISCHUNG DARAUF VERTEILEN.
1EL ZIMT e DEN TEIG AUFROLLEN UND FINGERBREITE STUCKE
250G PUDERZUCKER ABSCHNEIDEN.

e DIE SCHNECKEN AUF EIN BACKBLECH (BACKPAPIER)
SETZEN UND BACKEN.

e WASSER MIT PUDERZUCKER VERRUHREN.

e DIE SCHNECKEN NACH DEM ERKALTEN MIT DEM
ZUCKERGUSS BESTREICHEN. =D
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