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260 G ROHRZUCKER KURBIS ENTKERNEN UND FEIN REIBEN.

1 PACKUNG VANILLEZUCKER ANSCHLIESSEND MEHL, NUSSE,

4 EIER (M) BACKPULVER UND GEWURZE

100 ML PFLANZENOL VERMISCHEN. EIER UND ZUCKER ZU EINER
450 G KURBIS (HOKKAIDO) SCHAUMIGEN MASSE VERRUHREN (CA. 3-4
300 G MEHL MIN.). PFLANZENOL LANGSAM EINGIESSEN.
1 PACKUNG BACKPULVER ZUERST DEN GERIEBENEN KURBIS

50 G GERIEBENE NUSSE UNTERMENGEN, DANACH DAS

1TL ZIMT MEHLGEMISCH EINRUHREN. DIE MASSE IN
JE1MSP INGWER, NELKE UND MUSKAT MUFFINFORMCHEN FULLEN UND BACKEN.
FRISCHKASE-TOPPING FRISCHKASE MIT DEM MIXER

300 G FRISCHKASE AUFSCHLAGEN. PUDERZUCKER NACH
(RAUMTEMPERATUR) UND NACH DAZUGEBEN, BIS DIE CREME
600 G PUDERZUCKER SAMTIG AUSSIEHT.

OBER-/ UNTERHITZE 180°C (VORGEHEIZT)
CA. 20 MIN. BACKEN
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